
Sorprendente per l’armo-
niosa delicatezza, e per la 

complessità delle sensazioni 
che accarezzano i sensi.
Il nerbo deciso fa risaltare 
i sentori tipici delle terre 
d’origine.
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Falò
d’Ottobre

“Un vino d’oro splendeva 
nei bicchieri che ci inebrierò 
l’amore, nei tuoi occhi neri, 
fuoco in una radura s’incen-
diò”

        (A. Bertolucci)
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Colli Tortonesi DOC Superiore BARBERA
Vigneto Camilla

Anno di Impianto 2001

Altitudine media: 340 mt

Esposizione Sud Est

Fittezza di impianto : 4600 ceppi x Ha

Varietà Clone Porta- innesto

Barbera 85 % AT171 SO4

Freisa di Chieri 
10 %

VCR 1 420A

Cabernet Sauvi-
gnon 5 %

R5
VCR 1

K588

Allevamento : Spalliera

Potatura : Cordone speronato basso

Disciplinare : Colli Tortonesi

Annata : 2005

Grado : 13,00% V

Quantità prodotta : 2580 bottiglie

Vendemmia manuale con selezione dei grappoli

Pigiadiraspatura

Fermentazione in piccoli tini di acciaio

�(�O�H�Y�D�]�L�R�Q�H���S�D�U�]�L�D�O�H���L�Q���W�R�Q�Q�H�D�X�[���G�L���U�R�Y�H�U�H���I�U�D�Q�F�H�V�H�����D���J�U�D�Q�D���À�Q�H���H���G�L���P�H�G�L�D���W�R�V�W�D�X�U�D�������������P�H�V�L

Assemblaggio in vasca d’acciaio

Sedimentazione naturale ottenuta mediante esposizione delle piccole vasche al clima rigido 
invernale

�$�I�À�Q�D�P�H�Q�W�R���L�Q���E�R�W�W�L�J�O�L�D�������P�H�V�L

In commercio a 18 mesi dalla vendemmia

Analisi sensoriale

Aspetto visivo:
�&�R�O�R�U�H���U�R�V�V�R���U�X�E�L�Q�R���L�Q�W�H�Q�V�R�����F�R�Q���U�L�Á�H�V�V�L���F�K�H���Y�L�U�D�Q�R���G�D�O���Y�L�R�O�D�F�H�R���D�O�O�·�D�U�D�Q�F�L�D�W�R�����E�U�L�O�O�D�Q�W�H��

Aspetto Olfattivo:
�)�L�Q�H�����G�L���E�X�R�Q�D���L�Q�W�H�Q�V�L�W�j�����I�U�D�Q�F�R�����S�U�H�V�H�Q�W�D���Q�R�W�H���I�U�X�W�W�D�W�H���H�Y�R�O�X�W�H�����O�H�J�J�H�U�R���Á�R�U�H�D�O�H�����W�H�Q�X�H���V�S�H�]�L�D�W�R���H��
sfumato vegetale.

Aspetto Gustativo:
Buon corpo, equilibrato, sapido, giustamente morbido e di buona persistenza.

Abbinamenti-Accostamenti
Primi con sughi di carne importanti, bollito misto, stufato di costine di maiale con le verze, piatti 
di carne grassa in genere.


